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FLIEGER-CATERING

IHR EVENT

Unsere | eidenschatft

FLIEGER-CATERING ist seit 20 Jahren fiithrender
Premium-Caterer in und um St. Pélten. Dies konnten wir
bei zahlreichen Events bereits unter Beweis stellen.

Wir setzen pro Jahr knapp 700 Veranstaltungen erfolg-
reich um und sind dabei stindig auf der Suche nach neuen,
einzigartigen Locations fiir unsere Kunden & Partner.

Regionalitit und die Produkte der Saisonen sind uns sehr
wichtig. Wir kennen unsere Lieferanten persénlich und
pflegen einen freundschaftlichen Kontakt. Deshalb sind
wir auf unsere Auszeichnung ,Osterreichisches Umwelt-
zeichen“ sehr stolz. Unser Qualitdtsanspruch ist Teil des
Erfolges fiir Thr Fest.

Personliche Beratung und individuelle Konzepte verste-
hen sich von selbst, deshalb wiirden wir uns {iber IThre
Kontaktaufnahme freuen und stehen Thnen sehr gerne fiir
ein personliches Gesprich zur Verfiigung.

Georg Loichtl
Geschiiftsfiihrer




) WIR SIND

FLIEGER-CATERING

Die Flieger-Gastrowelt wurde 1995 von Georg Loichtl
gegriindet. Bekanntheit erlangte das Unternehmen durch
den ,,Griindungsbetrieb Flieger-Briu“.

FLIEGER-CATERING: Kermkompetenz mit jahrlich
bis zu 700 Veranstaltungen

= Anbieter im Premium Hospitality-Segment
m ]9sungsorientierter Anbieter
m verlédsslicher Partner fiir zahlreiche Kunden

) NIPSILD:

Unser aktuelles Tagwerk - fixe Standorte: Nicht in Problemen
m Festspielhaus St. Polten

= PanPan im Museum NO sondern in Lésungen

= Museum NO denken — das ist

® Hypo Panorama Saal (Green Location) unser Motto!
m Schloss Gurhof .
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)J DAS TEAM

stellt sich vor

Als Team arbeiten wir bereits seit vielen Jahren zusammen. Diese Erfahrung lehrte uns Arbeitsabldufe zu optimieren, schnell und
professionell auf unvorhergesehene Situationen zu reagieren.

Gesamt bieten wir 20 Mitarbeitern eine fixe Anstellung. Zusétzlich besteht unser Team aus einem Pool von rund 110 verlésslichen
Mitarbeitern und Aushilfen im Service-, Kiichen- und Eventbereich.

| e —

Georg Loichtl Irmi Loichtl Philipp Oberreiter Lukas Grubner
Geschéaftsfuhrung Leitung Finanzen Eventkoordinator Eventkoordinator

m +43 2742 25 28 52-0 m +43 676 842 885 501 m +43 676 842 885 514 m +43 2742 2528 52

= georg.loichti@flieger-gastro.at m Office@flieger-gastro.at = philipp.oberreiter@flieger-gastro.at m catering@flieger-gastro.at

Mario Lindtner Christiane Schatzl Lukas Hbssinger

Leitung Kuche Leitung Office Catering Klichenchef Pan Pan im Museum NO
m +43 664 338 46 48 = +43 676 842 885 510 m +43 676 842 885 518

m kueche@flieger-gastro.at m catering@flieger-gastro.at m panpan@flieger-gastro.at
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) AUFTRETEN & KOMMUNIKATION

Teamplay & Briefing

=

Unsere wichtigste Visitenkarte neben dem perfekten
Kulinarium sind unsere Mitarbeiter. Hier legen wir sehr
groflen Wert auf das Auftreten und die Loyalitdt gegen-
uber Kunden, Gésten und Kollegen.

Erst das Zusammenspiel des gesamten Teams ermoglicht
einen perfekten Ablauf unserer Events, wie beispielsweise
jenem mit 16.000 Gésten in Grafenegg.

Ansprechende Kleidung ist fiirr uns eine Selbstverstind-
lichkeit. Auf das kompetente Service gegeniiber Gésten
legen wir hochsten Wert.

Die direkte, offene Kommunikation mit IThnen als Gast-
geber garantiert den reibungslosen Ablauf - aus diesem
Grund ist es uns wichtig von allen Ansprechpartnern vor
Ort Name, Funktion und ein Foto zu bekommen, um
unser Team entsprechend zu briefen.

.‘.{gt}: ¥ 4 !
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)J Osterreichisches UMWELTZEICHEN

Lassen Sie sich Uberzeugen!

FLIEGER-CATERING ist mit dem Osterreichischen
Umweltzeichen zertifiziert, das heif$t wir dirfen und
mochten jeden einzelnen Event als GREEN-CATERING
durchfiihren.

m Regionale Produkte mit Herkunftsbezeichnung
Wir kennen unsere Lieferanten und ihre Betriebe und
pflegen einen freundschaftlichen Umgang.

= Wir sind bedacht méglichst wenig Umwelt-Ressourcen
zu verbrauchen.

m Unsere MitarbeiterInnen sind uns sehr wichtig, deshalb
mochten wir als Arbeitgeber ein optimales Umfeld trotz
der Herausforderungen des Alltags bieten.

Ein Auszug unserer Partner und Lieferanten:

= Triestingtaler- und Bio-Schneebergland Rind

® Bio-Fischzucht Wolf / Ramsau

= Obst und Gemiise Karner / St. Margareten

m Kiirbisprodukte / Familie Figl

m Tullnerfelder Schwein / Fa. Berger Sieghartskirchen

m Weinviertler Strohschwein / Fa. Hofmann Hollabrunn

m Gefliigel /Fa. Wech und Fa. Pottelsdorfer

m Bickerei Schmidl /Diirnstein Wachau

® Bio-Gebdck / Haubis Petzenkirchen

m Obstsifte - Mostprodukte / Familie Gatterer
Obergrafendorf

m Bio-Wein / Familie Rudi Hofmann - Traismauer

m Privatbrauerei Zwettl

m Brauwerkstatt Weitra

m Cult Caffee / Bio Fair Trade

= und viele mehr ... Ubergabe des Osterreichischen Umweltzeichens: Georg Loichtl, BM Maria Parek, Irmi Loicht

o Osterreichischen
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I HOSPITALITY-KOMPETENZ

Unser Hospitality-Engagement basiert auf 3 Saulen: Sport — Kultur — Business

SPORT
Triathlon Challenge St. Pélten

(ehem. Ironman 70.3)

m 14 mal exklusiv mit FLIEGER-CATERING

m Pastaparty und Siegerehrung fiir jeweils bis zu
2.500 Sportler

m VIP Bereich am Renntag fiir 400 Géste

m Public Hospitality mit bis zu 3.000 Essen am
Rennwochenende

Wings for Life Run

= VIP Verpflegung der Topathleten & Promis
in der Hypo Lounge der NV Arena
m 300 VIP Giste ganztagiges Kulinarium

OSsv

m Olympiaempfang im Landhaus St. Polten

m Puplic Hospitality fiir 5.000 Besucher

= VIP Empfang der OSV Wintersportler
im Festspielhaus St. Polten

m 500 Gaste mit Flying Buffet

Go Kart Rennen als Firmenevent

= 300 Starter
= Fahrerlager
m Abendgala mit Showprogramm
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Sport — Kultur — Business

KULTUR
Neujahrskonzert

m im Festspielhaus St. P6lten
® 1.000 Géste mit Empfang / Buffet

Kulturpreis des Landes NO

® 1.400 Géste mit Empfang / Buffet

Landesfeiertag NO

m in Grafenegg und im Festspielhaus St. Polten
m 1.400 Géste mit Empfang / Front Cooking Buffet

Eré6ffnung Haus der Geschichte

» im Museum NO
= 1.800 Ehrengidste mit Open Air Gastronomie

Festspielhaus St. Pdlten

= Gastronomische Betreuung seit 2004

) HOSPITALITY-KOMPETENZ

BUSINESS
40 Jahre Gala

m im Festspielhaus St. Pélten
m 850 Gaste mit Buffet - Front Cooking Buffet

Wirtschaftsgala

= in der Arena Nova
= Galaabend mit 1.800 Gésten
m gesetztes Essen — 3gdngiges Meni

70ster Geburtstag

m im Stift Gottweig
m exklusive Gastronomie fiir 3.500 Giste
m kombiniert mit Adventmarkt

Feldtag

m Partnerabend fiir 500 Géste

m Schiilertag mit einfachem Buffet fiir 1.200 Schiiler
m Feldtag mit 16.000 Besuchern

m Publik Hospitality exklusiv fiir den gesamten Event

Die angefiihrten Beispiele sind nur ein kleiner Auszug aus unseren zahlreichen Veranstaltungen.

FLIEGER-CATERING




3> WIR UBERLASSEN NICHTS DEM ZUFALL

Personlich und individuell — far Inr unvergessliches Event

Unsere detaillierte Planung ist ein Garant fiir den Erfolg  Fiir einen reibungslosen Ablauf Threr Veranstaltung benéti- ~ m Kulinarium

Thres Events. gen wir viele Informationen: Traditionell/Regional/Biologisch/Themenlédnder usw.
Wir haben keine 0815-Konzepte in der Schublade, jede Ver- m Genaues Datum mit zeitlichem Ablauf m Benoétigtes Equipment

anstaltung wird von uns immer wieder auf’s Neue geplant. m Erwartete Géstezahl Stehtische, Sitzmobel, Galabestuhlung, ...

Deshalb nehmen wir uns auch gerne ausreichend Zeit fiir ~m Art der Veranstaltung Unsere Konzepte kommen nicht von der Stange, sondern
ein ausfithrliches Gespréach mit Thnen. Stehempfang, Gala, Privat- oder Firmenfeier, ... sind reine Maflanfertigungen.
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2J BUCHEN SIE ALL-INKLUSIVE

fur Sie und Ihre Gaste

Sie mochten aus Threm Event ein Gesamterlebnis machen?
Dann sind Sie bei uns genau richtig.

m Kulinarische Beratung & Begleitung
m Gastronomische Ideen & Konzepte
m Locations, Technik & Entertainment

Sagen Sie uns was Sie gerne mochten, wir nehmen Thnen
die Arbeit ab. + e

Von A wie Artisten bis Z wie Zelte. :‘; i
A

Inklusive genauem Budgetplan fiir Thr Fest.

Alles aus einer Hand.

A "“M.ﬁ iy
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) GRILL & CHILL

Qutdoor-Grill

Sind Sie auf der Suche nach einem besonderen Erlebnis fiir
Thre Giste?

Gleich ob Sommer oder Winter — mit unserem Outdoor-
Grill werden alle begeistert sein.

Wir machen Thren Event zur Show - frisch vor den Gésten
zubereitet, von der Vorspeise bis zum Dessert. Den Varian-
ten sind fast keine Grenzen gesetzt.

Gleich ob eine Paella oder ein Gemiisewok zu Beginn,
herrlichstes Fleisch aus der Region vom Fisch, Rind, Tull-
nerfelder Schwein oder vom Maishenderl. Dazu natiirlich
die passenden Beilagen und Getrinke.

Mit unserem Grill auf Cortenstahl-Sockel zaubern wir die
unglaublichsten Dinge.

Und zum Schluss noch ein flambierter Apfelstrudel - WOW!

Auf Wunsch liefern wir auch das passende Mobilar, Sofas,
Lounge-M6bel, Lampen und alles was man so braucht.

12 FLIEGER-CATERING



3> DER SCHONSTE TAG

Die stimmungsvollsten Locations fur Inre Hochzeit

Lebensfreude in vollendeter Form —
alles aus einer Hand

Flieger-Catering hat sich auf die Wiinsche der Brautpaare
spezialisiert, denn jede Hochzeit benétigt ein individuelles
Konzept.

Schlosser und Burgen, Museen oder bei Thnen zu Hause
- Sie suchen eine Location, wir haben einige fiir Sie anzu-
bieten. Kulinarisch steht Thnen die Welt offen. Stehempfang
mit Gaumenhéppchen, mehrgéngiges Menii oder Buffet —
wir orientieren uns ganz nach Thren Wiinschen.

Steh- und Galatische, Stiihle in verschiedensten Varianten,
Glaser und Porzellan - alles nehmen wir gerne mit.

Sie suchen einen Fotografen, eine Band, eine Hochzeitstor-
te, eine Dekorateurin oder ausgefallene Dinge - wir sind
Thnen gerne behilflich.

Lassen Sie sich von uns beraten, gerne stehen wir fiir ein
personliches Gesprach zur Verfiigung.

Unsere Partner-Locations

m Schloss Gurhof

m Glanzstoff Events | Konerei

m Festspielhaus St. Polten

® Pan Pan im Museum NO

m Saschas Art Traismauer

m Schloss Traismauer

m 10er Haus Traismauer

m Schloss Walpersdorf

m Hypo Panorama Saal (Green Location)
= uv.m.

Saschas Artzone
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)) GENUSSTAFEL

Nehmen Sie Platz an der Genuss-Tafell

) ) Gastkdéche ermdéglichen
den VIP-Gésten an
ausgesuchten Tagen
einen auBergewdhnlichen
Genuss.
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Patrick Friedrich

Lassen Sie Thren Gaumen von den kulinarischen Speziali-
taten unserer Region - in einzigartigem Ambiente — ver-
zaubern!

Das Team von FLIEGER-CATERING hat es sich zum
Ziel gesetzt, hochwertige, regionale Produkte — von Fisch,
Fleisch, tiber Feldfriichte bis hin zum edlen Wein - ge-
konnt in Szene zu setzen und das an auflergewohnlichen
Orten.

Das Gesamtkunstwerk fiir Gaumen, Auge und Ohr ent-
steht in Kooperation mit den raffiniertesten KéchInnen
des Landes.

Deshalb méchten wir auch Thnen dieses auflergew6hn-
liche Konzept anbieten. Gleich ob mit Gastkochen oder
unserem eigenen Kiichenteam. Sie haben eine Location
oder suchen eine, mit unserem einzigartigen Konzept
erleben Thre Gaste GENUSS pur

FLIEGER-CATERING



) EQUIPMENT-VERLEIH

Unsere Ausstattung fur Ihr Fest

Gerne verleihen wir auch unser umfangreiches Equipment
fiir Thre eigene Party.

Eine Ubersicht finden Sie auf www.flieger-catering.at

Oder rufen Sie uns einfach an, damit wir die Verfiigbarkeit
zu Threm gewiinschten Termin priifen und bestatigen kon-
nen.

m»uHHn 1.4.‘“. M

Sudpark St. Pélten Genusstafel Hauptplatz Traismauer

Atomkraﬁwerk Zwentendorf
FLIEGER-CATERING



J)) BrotchenXPress

Brotchenbestellung einfach und beguem

Gustieren Sie auf www.flieger-gastro.at durch unser Ange-
bot und bestellen Sie gleich online.

Geben Sie online Ihren gewiinschten Abholtermin bekannt
oder wann wir liefern diirfen. Bitte beachten Sie die Bestell-
vorlaufzeit von 24 Stunden.

Unser Angebot:

m Hausmischung:
Schinken, Goude, Salami, Raucherlachs,
veganer Gemiiseaufstrich
auf Weif8brot und Vollkornbrot

= Fliegermischung:
Brie, Raucherlachs, Linsenaufstrich,
Roastbeef, Rohschinken
alles auf Vollkornbrot

= Symphonie:
Rohschinken mit frischem Parmesan, Roastbeef,
Tatare vom Raucherlachs, affinierter Kase,
Jagerpastete
auf raffiniertem Brotmix

m Gefiilltes Jourgeback ~ m Tramezzini

m Schwarzbrotschnitterl mit Aufstrichen

m Jour-Snack-Gebick m Jour-Croissant pikant

= Mini Plunder m 3erlei Blechkuchen
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)) QUALITAT & LOGISTIK

Unsere dezente Arbeit im Hintergrund

Das Wohlbefinden Threr Géste ist auch uns das wichtigste
Ziel. Wir sind zwar Perfektionisten, aber keine Schauspie-
ler — deswegen arbeiten wir dezent im Hintergrund, geben
dem Equipment angenehmen Sichtschutz und servicieren
beinahe unsichtbar.

m zeitloser Dresscode bei unserem Team

m elegantes Equipment gleich ob bei Porzellan, Glas,
Besteck usw.

m grofe Auswahl an Mobilar (Stehtische, Galatische,
Sessel, Loungemdobel usw.)

m perfekte Aufmachung der Buffetstationen

m frisch gekocht vor Ort

m dezente Auf- und Abbauten, fiir den Gast nicht merkbar

m elegantes Abdecken von Transportwigen

= hochwertiger Fuhrpark, unter anderem mit E-Mobilitit

Ltuagodusill
“radadd 1us
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) Willkommen
an Bord!

Heben Sie mit uns ab.
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FLIEGERCATERING

FLIEGER-GASTRO GmbH.
Ferstlergasse 9 Christiane Schatzl
A-3100 St. Poélten +43 2742 25 28 52

www.flieger-gastro.at catering@flieger-gastro.at



